
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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Menü A
Putengeschnetzeltes in Rahmsoße <G>, 
Möhren "Natur", Langkornreis

Nudel-Brokkoli-Auflauf <V> Geflügelbratwurst <G>, Curry-Ketchup-
Soße, Kartoffelspalten mit Schale, Rohkost

Gemüseerbseneintopf <V>, Dinkelbrötchen Panierter Seelachs mit Kräutersoße gefüllt 
<F>, Kräuterquark, Salzkartoffeln, 
Gurkensalat

Dessert
Vanilla-Milchpudding Birne Eisbecher Erdbeer Vanille Pfirsich Maracuja Joghurt Stückobst
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Menü A
Hähnchenschnitzel in Knusperpanade, 
Braune Rahmsoße, Spätzle

Brokkolicremesuppe <V>, Kaiserschmarrn 
ohne Rosinen <V>, Soße mit 
Vanillegeschmack

Italienische Gemüse Lasagne <V>, 
Eisbergsalat mit Joghurtdressing

Eieromelette, Mais-Erbsen-Möhren-
Gemüse, Stampfkartoffeln

Penne, Bolognese aus Hähnchenfleisch 
<G>, Rohkost

Dessert
Stückobst Stückobst Milchpudding Schoko Eisbecher Erdbeer Vanille
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Menü A
Rindergulasch mit Karottenscheiben in 
Rahmsoße <R>, Salzkartoffeln

Tomatensuppe mit Reis <V>, 
Mehrkornbrötchen

Hähnchenbrustinnenfilets <G>, 
Geflügelrahmsoße, Penne-Nudeln, 
Gurkensalat

Tortellini-Gratin "Tomate", Eisbergsalat mit 
Joghurtdressing

Gemüse-Kartoffel-Rösti <V>, Kräuterquark, 
Karottensalat, Mais

Dessert
Stückobst Joghurt Kirsche Milchreis <V> Banane
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Menü A
Hähnchenfleisch in heller Soße <G>, 
Erbsen und Möhren "naturell", 
Langkornreis

Tomatencremesuppe, Milchreis <V>, Rote 
Fruchtgrütze 

Rindergeschnetzeltes in Rahmsoße mit 
Champignons <R>, Salzkartoffeln

Vegetarischer Makkaroniauflauf <V>, 
Rohkost

Knuspriges Dorschfilet <F>, Blattspinat mit 
Sahne, Stampfkartoffeln

Dessert
Obst Apfel Eisbecher Duo Vanille Schokolade Naturjoghurt, Früchte Müsli
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Menü A
Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien

Dessert
Ferien Ferien Ferien Ferien
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Speiseplan ohne Gewähr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und 
Zusatzstoffe) der Speisen endgültig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.


